SAIKYO

asian fusion restaurant







Ol.Miso Soup M

Sojabohnenpaste mit Seetang, Lauchzwiebeln
Soybean paste with seaweed and spring onions

A TofuM @ 59 B. Lachs ¢ | Salmon ¢

0O2. Tom Kha Soup

Zitronengras und Limettenblatter, serviert mit Pilzen, Cherry Tomaten,
Kokosmilch, Koriander und einer Zutat deiner Wahl
Lemongrass and lime leaves, served with mushrooms, cherry tomatoes,
coconut milk, coriander, and an ingredient of your choice:
A TofuMg 59 C. Garnelen & | Prawns ¢
B. HUhnerfleisch | Chicken 6.5

O3. CaHoiSoup ¢

Lachs, Champignons, Tomaten, Zucchini, Koriander
Salmon, mushrooms, tomatoes, zucchini and coriander

O4. Wantan Soup P&t

Hausgemachte Teigtaschen mit Garnelen und Huhnerfleisch , Pak Choi, Champignons, Sesamél

Homemade dumplings with prawns and chicken, served with pak choi, mushrooms and sesame oil

0O8. Wakame - @

Algensalat mit Sesam
Seaweed salad with sesame

09.Mango Salat c.B

Fruchtiger Mango Salat, verfeinert mit hausgemachter Limetten-Sauce,
ErdnUsse, Réstzwiebeln, Karotten und einer Zutat deiner Wahl:

6.9

6.9

6.9

6.5

6.5

Fruity mango salad refined with homemade lime dressing, peanuts, fried onions, carrots and an ingredient of your choice:

A TofuM @ 6.5 C. Garnelen & | Prawns ¢
B. HUhnerfleisch | Chicken 6,9

|O. Papaya Salat B¢H

Papaya Salat verfeinert mit hausgemachter Limetten-Sauce,
ErdnuUsse, Réstzwiebeln, Karotten und einer Zutat deiner Wahl:

Papaya salad with homemade lime dressing, peanuts, fried onions and carrots and an ingredient of your choice:

A TofuMg 6.5 C. Garnelen & | Prawns £
B. HGhnerfleisch | Chicken 6.9
II. Kimchi Salat &

Eingelegter Chinakohl nach Koreanischer Art mit Karotten, leicht scharf
Korean-style fermented Chinese cabbage with carrots, slightly spicy

7.9

79

6.0



—

15. Goi Cuon | Summer rolls (2 Stk) BN

Reispapierrolle mit Reisnudeln, verschiedenen Krautern, frischem Salat,
Rostzwiebeln, Erdnlsse und einer Zutat deiner Wahl:
Rice paper roll with rice noodles, fresh herbs, salad,
fried onions, peanuts and an ingredient of your choice:
A TofuM@
B. HGhnerfleisch | Chicken
C. Garnelen & | Prawns €
D. Lachs ¢ | Salmon ¢

16. Mini-Fruhlingsrollen | Mini spring rolls (6 Stk) "° @

Vegetarische Fullung mit SUB-Sauer-Sole
Vegetarian filling served with sweet and sour sauce

7. Spring Rolls | Spring rolis &N

Frahlingsrollen gefullt mit Garnelen und HUhnerfleisch,
Glasnudeln, Morcheln, Méhren, Weilkohl, dazu SUBR-Sauer-SoBe
Spring rolls with prawns and chicken, glass noodles,

morel mushrooms, carrots and cabbage served with sweet and sour sauce

I8. Ebi Tempura (3 Stk.) &P

Gebackene Riesengarnelen im knusprigen Teigmantel mit SUB-Sauer-SoBe
Deep-fried king prawns in a crispy batter served with sweet and sour sauce

55
59
6.9
6.9

5

6.5

6.9



9. Green Prawns (2 Stk) ELD 6.5

Riesengarnelen ummantelt mit grinen Reisflocken, serviert mit Kimchi & StB-Sauer-SoBe
King prawns coated with green rice flakes, served with kimchi and sweet and sour sauce

20. Wantan Chien (5 Stk.) BEACN 6.5

Knusprige Teigtaschen geflllt mit Hihnerfleisch und Garnelen, SUB-Sauer-Sole
Crispy dumplings filled with chicken and prawns served with sweet and sour sauce

21. Sate SpiePe | Sate Skewers (2 Stk.) B 6.5

Gegrillte HUhnerspieBe serviert mit Erdnuss-Sole
Grilled chicken skewers served with peanut sauce

22.Ha Cao (4 Stk) P-ELM 6.5

Geddmpfte Teigtaschen aus Reismehl gefullt mit Garnelen - Soja SoRe
Steamed rice dumplings filled with prawns - served with soy sauce

23. Yakitori (3 Stk.) P-M 6.5

Gegrillte HihnerspieBe nach japanischer Art mit unagi so3e
Japanese-style grilled chicken skewers with unagi sauce

24. Veggie Mandu (4 Stk) P-M 6.5

Gebackene Teigtaschen, geflllt mit GemUse, serviert mit einer stiBen Sojasauce
Fried dumplings filled with vegetables served with sweet soy sauce

25.Edamame # 59

Japanische Bohnen mit Himalaya-Salz
Japanese soybeans with Himalayan salt

26. Sweet Potato - 55

SuBkartoffel Pommes mit Mayonnaise
Sweet potato fries with mayonnaise

27.Saikyo Veggie Mix Plate 8" @ 16,5

28. Saikyo Mix Plate 81415 i | 6.5
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32. BunBo Nam Bo B-G¢MD.N

Reisnudeln mit gebratenem Rindfleisch, Zitronengras, frischem Salat und
hausgemachter Sauce, ErdnUsse, Rostzwiebeln, Lauchzwiebeln, Koriander
Rice noodles with stir-fried beef, lemongrass, fresh salad and

homemade sauce, peanuts, fried onions, spring onions and coriander

33. Bun Ga Saq B.¢MDN

Reisnudeln mit gebratenem Huhnerfleisch, Zitronengras, frischem Salat und
hausgemachter Sauce, dazu Erdnisse, Rostzwiebeln, Lauchzwiebeln, Koriander
Rice noodles with stir-fried chicken, lemongrass, fresh salad and

homemade sauce, served with peanuts, fried onions, spring onions and coriander

34. Bun Nem B C.DEN

Reisnudeln mit Frihlingsrollen geflullt mit Hackfleisch & GemuUse, dazu frischer Salat,
ErdnUsse, Rdstzwiebeln, Lauchzwiebeln, Koriander und hausgemachte Sole

Rice noodles with spring rolls filled with minced meat and vegetables, served with fresh salad,
peanuts, fried onions, spring onions, coriander and homemade sauce

35. Bun Chay ®Mag

Reisnudeln mit Tofu, Seitan, Zitronengras, Salat und
hausgemachter Sauce, Koriander, Lauchzwiebeln, Rdstzwiebeln, Erdnusse

15,5

4.5

4.5

14.5

Rice noodles with tofu, seitan, lemongrass, salad and homemade sauce, coriander, spring onions, fried onions and peanuts

36. Bun Ca LLachs Nuong <M

Reisnudeln mit gegrilltem Lachs, frischem Salat und
hausgemachter §puc“korionder, ErdnuUsse, Lauchzwiebeln, Rostzwiebeln

Rice noodles with grilled salmon, fresh salad and homemode sauce,
i - r -

, peanuts, spring onions and fried onio
£

16,9



37.PhoLover™ " =

Wer schon einmal in Vietham

ar, kommt um dieses landestypische Gericht nicht drum herum.
Pho ist eine traditionelle Reisnube?sugpe der vietnamesischen Klche. In der Liste der “World's 50
Most Delicious Foods" von “CNN GO" steht dieses Gericht sogar auf Platz 28.

Diese Suppe schmeckt sehr-speziell, was vor allem an den Krautern liegt.

Diese werden zum Schluss frisch gehackt zusammen mit Korionder auf die Suppe gestreut

If you have ever been to Vietnam, you cannot miss this traditional dish. Pho is a traditional Viethamese rice noodle soup.
In CNN GO's list of the "World's 50 Most Delicious Foods", this dish even ranks number 28.

The soup has a very unique flavour mainly due to the herbs, which are freshly chopped and

sprinkled on top together with coriander at the end

Reisbandnudeln in einer hausgemachten Brihe mit verschiedenen Krautern,
Koriander, Lauchzwiebeln und einer Zutat deiner Wahl:
Flat rice noodles in homemade broth with herbs, coriander, spring onions and your choice of ingredient:

A. Rindfleisch © | Beef® 14,5
B. Hihnerfleisch | Chicken 13,5
C.Tofug |3,5
38. Deep Gold Beef BL-MD 15,5

Scharf gebratene Rinderspitzen und Pak Choi mit Mango, Krdutern, Koriander, Méhren,
Sojasprossen, Rostzwiebeln, ErdnUsse, Fisch-Mango-Dressing auf Jasminreis (lauwarmes Gericht)
Spicy stir-fried beef strips and pak choi with mango, herbs, coriander, carrots,

bean sprouts, fried onions, peanuts and fish-mango dressing on jasmine rice (served slightly warm)



39.Pad Thai BMADL

Reisbandnudeln gebraten in Tamarinde SoBe mit Pak Choi, saisonalem Gemuse,
Rostzwiebeln, ErdnUssen, Koriander, Lauchzwiebeln und einer Zutat deiner Wahl:
Stir-fried flat rice noodles in tamarind sauce with pak choi, seasonal vegetables,

fried onions, peanuts, coriander, spring onions and your choice of ingredient:

A. Tofu @

B. Gebraotenes Hihnerfleisch | Stir-fried chicken
C. Gegrillte Hihnerbrust | Grilled chicken breast
D. Knuspriges Huhnerfilet P | Crispy chicken fillet P
E. Rindfleisch MP | Beef MP

F. Garnelen & | Prawns®

G. Knusprige Ente P | Crispy Duck P

H. Lachsfilet ¢ | Salmon fillet ©

40. Yaki Udon BM

Udon-Nudeln gebraten mit Pak Choi, saisonalem Gemuse, Rostzwiebeln,

Koriander, Lauchzwiebeln dazu mit Eier oder ohne Eier und einer Zutat deiner Wahl:
Stir-fried udon noodles with pak choi, seasonal vegetables, fried onions,

coriander, spring onions, with or without egg and your choice of ingredient:

B. Gebratenes HUhnerfleisch | Stir-fried chicken
C. Gegrillte Huhnerbrust | Grilled chicken breast
D. Knuspriges HUhnerfilet © | Crispy chicken fillet °
E. Rindfleisch MP | Beef M.D

F. Garnelen & | Prawns £

G. Knusprige Ente P | Crispy Duck P

H. Lachsfilet ¢ | Salmon fillet ©

4l. Gebratener Eierreis A | Egg fried rice *

Gebratener Eierreis mit GemuUse: Karotten, Pak Choi, Bohnen, Sojasprossen und Eier,
serviert mit Salat, Koriander, Réstzwiebeln und einer Zutat deiner Wahl:

Egg fried rice with vegetables: carrots, pak choi, beans, bean sprouts and egg,

served with salad, coriander, fried onions and an ingredient of your choice:

A. Tofu @
B. Gebratenes HUhnerfleisch | Stir-fried chicken
C. Gegrillte Hihnerbrust | Grilled chicken breast
D. Knuspriges HUhnerfilet ® | Crispy chicken fillet®
E. Rindfleisch M? | Beef MD £
F. Garnelen & | Prawns £

G. Knusprige Ente ® | Crispy Duck °
H. Lachsfilet © | Salmon fillet ¢ .

13.5
3.5
14,9
14,9
15,9
7.9
7.9
18,9

13,5
14,9
4.9
15,9
17.9
17,9
18,9

186
5]
4.9
14,9
159



A2. Crimson Thai Curry B &

Jasminreis mit Zucchini, Paprika, Brokkoli, SUBkartoffeln, Kirbis, Kokosmilch,

in einer leicht scharfen Curry-SoBe, serviert mit Salat und einer Zutat deiner Wahl:

Jasmine rice with zucchini, bell peppers, broccoli, sweet potatoes, pumpkin and coconut milk
in a mildly spicy curry sauce, served with salad and an ingredient of your choice:

B. Gebratenes Huhnerfleisch | Stir-fried chicken

C. Gegrillte Huhnerbrust | Grilled chicken breast

D. Knuspriges Huhnerfilet © | Crispy chicken fillet ©
E. Rindfleisch MP | Beef M.P

F. Garnelen & | Prawns ¢

G. Knusprige Ente P | Crispy Duck P

H. Lachsfilet ¢ | Salmon fillet ©

A3.Peanut Sauce BL

Jasminreis mit Zucchini, Paprika, Brokkoli, SUBkartoffeln, Kirbis, Kokosmilch,
in Erdnuss-SoRe, serviert mit Salat und einer Zutat deiner Wahl:

Jasmine rice with zucchini, bell peppers, broccoli, sweet potatoes, pumpkin and coconut milk
in peanut sauce, served with salad and your choice of ingredient:

B. Gebratenes Huhnerfleisch | Stir-fried chicken

C. Gegrillte Huhnerbrust | GCrilled chicken breast

D. Knuspriges Huhnerfilet © | Crispy chicken fillet P
E. Rindfleisch MP | Beef MD

F. Garnelen & | Prawnst

G. Knusprige Ente P | Crispy Duck P

H. Lachsfilet ¢ | Salmon fillet ¢

44.Mango Tango Sauce LN

Jasminreis mit Zucchini, Paprika, Brokkoli, Mango, Karotten, Pilze, Kokosmilch,
in Mango-SoBe, serviert mit Salat und einer Zutat deiner Wahl:

Jasmine rice with zucchini, bell peppers, broccoli, mango, carrots, mushrooms and coconut milk
in mango sauce, served with salad and your choice of ingredient:

A Tofu @

B. Gebratenes Hlhnerfleisch | Stir-fried chicken

C. Gegrillte HUhnerbrust | Grilled chicken breast

D. Knuspriges Huhnerfilet © | Crispy chicken fillet ©
E. Rindfleisch M:P | Beef MP

F. Garnelen & | Prawns¢®

G. Knusprige Ente P | Crispy Duck P

H. Lachsfilet ¢ | Salmon fillet ©

3.5
14,9
4,9
15,9
7.9
7.9
18,9

13.5
4.9
4.9
15,9
7.9
7.9
18,9

€15
13.5
4.9
4.9
15.9
7.9
7.9
18.9



A5. Knobi Sauce MPLN §

Jasminreis mit Zucchini, Paprika, Brokkoli, Pak Choi, Knoblauch, Chili und
in einer scharfen Knoblauch-SoRe, serviert mit Salat und einer Zutat deiner Wahl:
Jasmine rice with zucchini, bell peppers, broccoli, pak choi, garlic and chili

in a spicy garlic sauce, served with salad and your choice of ingredient:

A. Tofu @ [3:5% E. Rindfleisch MP | Beef M.D 1590
B. Gebratenes Hihnerfleisch | Stir-fried chicken 135 F.Garnelen € | Prawns¢t 17,9
C. Gegrillte Hihnerbrust | Grilled chicken breast 14,9 G. Knusprige Ente ® | Crispy Duck P 179
D. Knuspriges HUhnerfilet ® | Crispy chicken fillet® |4.,O H. Lachsfilet ¢ | Salmon fillet © 18,0
A6.Phd tron bo BMD.L 15,9

Im Wok gebratenes GemuUse mit Rindfleisch auf geddmpften Reisbandnudeln in BBQ Sole,
verfeinert mit Erdnissen, Rostzwiebeln, Lauchzwiebeln, Koriander

Wok-fried vegetables with beef on steamed flat rice noodles in BBQ sauce,

refined with peanuts, fried onions, spring onions and coriander

A7.Kids Men( PNLM 99

A. HUhnerstreifen in lieblicher Honig-Hoisin-SoRe mit saisonalem GemUse,
serviert mit Sulkartoffel Sticks oder Jasminreis (auch als Hauptspeise moglich)
Chicken strips in sweet honey hoisin sauce with seasonal vegetables,

served with sweet potato sticks or jasmine rice (can also be ordered as a main dish)

B. Selbstgemachte SuBkartoffelsticks mit goldbraunen Hahnchenstreifen, dazu Ketchup oder Mayonnaise
Homemade sweet potato sticks with golden chicken strips, served with ketchup or mayonnaise



SAIKYO SIGNATURE

52. Vit Phap - Tonkin's Roast Duck MP-LN 239

Medium gegrilltes Barbarie-Entenbrustfilet in Mekong-Whiskey-Sauce mit Thai-Basilikum-Pesto, Brokkoli,
Pak Choi, Cherrytomaten, Edomame, M6hren und Spargel, serviert mit StBkartoffeln oder Jasminreis
Medium grilled Barbary duck breast in Mekong whiskey sauce with Thai basil pesto,

broccoli, pak choi, cherry tomatoes, edamame, carrots and asparagus, served with sweet potatoes or jasmine rice

53. CaLachs Nuong - Fish Bow!| “MPLN 239

Gerduchertes Grill-Lachsfilet in Soja-und BBQ-SoRe mit Méhren, Brokkoli, Kaiserschoten, Pak Choi,
Cherrytomaten, Edamame und Spargel, serviert mit Kimchi und Jasminreis oder StBkartoffeln
Grilled smoked salmon fillet in soy and BBQ sauce with carrots, broccoli, snow peas, pak choi,

cherry tomatoes, edamame and osraragus, served vﬂ; k}’nchi and jasmine rice or sweet potatoes

54. Tom Nuong - Saikyo FMP-C - 249

Gegrillte GroBgarnelen in BBQ Whiskey SoBe rr".s_outiertem Spargel, Méhren,
Kaiserschoten, Pak Choi und Brokkoli, dazu Cherrytomaten, Edama i
aromatischer BBQ-SoRe, serviert mit SGBkartoffeln o Jasminrei
Grilled king prawns in BBQ whiskey sauce with sautéed asparagus, carrofs,

snow peas, pak choi and broccoli, with cherry tomatoes and edamame in

aromatic BBQ sauce, served with sweet potatoes or jasmine rice Ll
1"&-.""’ fr ':-,. L b 5
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55, Saikyo Su

- : 27.9
< ol el

GarnelenspieRe al medium oder durchgegart, 130g)

mit sautiertem BB SUBkartoffeln oder Jasminreis

Prawn skewers on grilled beef entrecéte (medium or well done, 130g)

with sautéed vegetables in BBQ sauce, served with sweet potatoes or jasmine rice

56. Ca Thu Nuong - Tuna Grill &M 249

Medium gegrillter Thunfisch mit sautiertem Gemuse (Spargel, Méhren, Cherrytomaten, Brokkoli,
Edamame) in Soja-, Knoblauch- und BBQ-SoRe, serviert mit SiBkartoffeln oder Jasminreis
Medlium grilled tuna with sautéed vegetables (asparagus, carrots, cherry tomatoes, broccoli,

edamame) in soy garlic BBQ sauce, served with sweet potatoes or jasmine rice



57:Muc Satie MARLE 17,9

Gewurzte Calamari mit Pfeffer-Koriander-Marinade begleitet von Méhren, Kaiserschoten, Pak Choi,
Zucchini und Shiitake-Pilzen, serviert mit Saté-SoBe, Kimchi und Jasminreis im traditionellen Tontopf
Seasoned calamari with pepper and coriander marinade served with carrots, snow peas, pak choi,

zucchini and shiitake mushrooms, served with satay sauce, kimchi and jasmine rice in a traditional clay pot

58.Deep Sea Dragon &&PLMN 25,9

Gegrillte Jokobsmuscheln mit Riesengarnelen, marktfrischem GemuUse
und Spezial Sofe, serviert mit Jasminreis oder Sukartoffel

Grilled scallops with king prawns, fresh market vegetables

and special sauce, served with jasmine rice or sweet potatoes

59. Avocado Butterfisch &P-LMN 21,9

Gegrillter Butterfisch mit Gemuse, Avocado, Austernpilzen, grinem Spargel,
Kaiserschoten und Spezial Sol3e, serviert mit Jasminreis oder StBkartoffel
Grilled butterfish with vegetables, avocado, oyster mushrooms, green asparagus,

snow peas and special sauce, served with jasmine rice or sweet potatoes

60. Dragon Deluxe BBQ <P 26,9

Gegrrilltes Lachsfilet und Garnelen Spiell mit Avocado Salat, Tomaten,

Mohren, Spargel, Pak Choi, Bohnen, StBkartoffel oder Jasminreis mit BBQ-Sauce
Crilled sal
carrots, asparagus, pak choi, beans, sweet potato or jasmine rice with BBQ sauce

n fillet and prawn skewer with avocado salad, tomatoes,




65.Pho Xao Chay BL-MD

Gebratene Reisbandnudeln mit frischem GemuUse, Knoblauch, Lauchzwiebeln,
Rostzwiebeln, gerdsteten Erdnlssen, Koriander, serviert mit einer Zutat deiner Wahl:
Stir-fried flat rice noodles with fresh vegetables, garlic. spring onions,

fried onions, roasted peanuts and coriander, served with your choice of ingredient:

A. Tofu 13,9
B. Vegane Ente | vegan duck 16,9

66.Udon Xao Chay BLMD

Gebratene Udon-Nudeln mit frischem GemUse, Sesam, Erdnissen,
Salat und VegansoRe, Koriander, Lauchzwiebeln, Rostzwiebeln
Stir-fried udon noodles with fresh vegetables, sesame, peanuts,

salad and vegan sauce, coriander, spring onions and fried onions

A. Tofu 13.9
B. Vegane Ente | vegan duck 16.9

67.Pho Tron Chay BLMD

Im Wok gebratenes GemUse auf geddmpften Reisbandnudeln in Sojasauce, -
verfeinert mit ErdnUssen, Réstzwiebeln, Lauchzwiebeln, Koriander
Wok-fried vegetables on steamed flat rice noodles in soy sauce, e .

refined with peanuts, fried onions, spring onions and coriander

A. Tofu 13,9
B. Vegane Ente | vegan duck 16,9

68. Cai Xao Toi - Saikyo Veggie Pot M

GemUsetopf mit Bio-Tofu, Seitan, Pak Choi,
Shiitake-Pilzen, Brokkoli, M6hren, Kaiserschoten
und Knoblauch, verfeinert mit Sesamoél und
Tofu-SojasoBe, serviert im heiBen Reispot
Vegetable pot with organic tofu, seitan, pak choi,
shiitake mushrooms, broccoli, carrots, snow peas

and garlic, refined with sesame oil and

tofu soy sauce, served in a hot rice pot




69. Chay Sate - Shaolin Bow! -PM

Vegetarische Saté gewlrzt mit Pfeffer-Koriander-Marinade, begleitet von Méhren, Kaiserschoten,

Pak Choi, Zucchini und Shiitake-Pilzen, serviert mit Saté-SoBe, Kimchi, Jasminreis im traditionellen Tontopf
Vegetarian satay seasoned with pepper and coriander marinade served with carrots, snow peas,

pak choi, zucchini and shiitake mushrooms, served with satay sauce, kimchi and jasmine rice in a traditional clay pot

70.Peanut Vegan -

Gebratenes SaisongemUse in einer kdstlich hausgemachten veganen Erdnuss-Sofle
Stir-fried seasonal vegetables in a delicious homemade vegan peanut sauce

71. Curry Chay -¢ND

Gebratenes SaisongemdUse in einer kdstlich hausgemachten veganen Curry-SoRe
Stir-fried seasonal vegetables in a delicious homemade vegan curry sauce

<A. TofuM 13,9 B. Vegane Ente © | veganduck 16,9 C. Veganes Hiihnerfilet © | vegan chicken filet 14,9

72. Vegan Sauce ™
Jasminreis mit Zucchini, Paprika, Brokkoli, Pak Choi, Bohnen, Pilze, Karotten und einer Zutat deiner Wahl: -—--"""...-
Jasmine rice with zucchini, bell peppers, broccoli, pak choi, beans, mushrooms, carrots and your choice of ingredient:

A. Tofu M 13,9 C. Vegan Hihnerfleisch © | vegan chicken 149 _ ‘
B. Vegan Fisch P | vegan fish 14,9 D. Vegan Ente M | vegan duck







100. Sake Nigjri © 54 |04. Butterfisch Nigiri © 54
Lachs | Salmon gegrillter Butterfisch | Grilled butterfish
IO1. Maguro Nigjri © 56 IO5. Tako Nigjri™ 56
Thunfisch | Tuna gekochter Oktopus | Cooked octopus
102. Kani Nigiri © 52 |O6. Unagj Nigijri ©-MP 56
Krebsfleischimitat | Crab Stick gegrillter Aal | Crilled eel
IO 3. Ebi Nigiri ™ 54 |O7. Hotategai Nigiri ™ 50
GroBgarnele | King Prawn Jakobsmuschel | Scallop

SASHIMI
SI. Salmon Sashimi (6 Stk.) © 1.9
Lachs | Salmon
S2. Tuna Sashimi (6 Stk.) © 13,9
Thunfisch | Tuna
S3. Salmon & Tuna Sashimi (6 Stk.) € 12,9
Lachs, Thunfisch | Salmon, Tuna
S4. Sashimi Mix (20 Stk) &N 24,0

GroBe Platte mit gemischtem Fisch und Meeresfrichten

Large platter with mixed fish and seafood



200 Sake Maki © 56

Lachs | Salmon

20I. Sake Avo Maki © 58

Lachs, Avocado | Salmon, avocado

202. Tekka Maki © 58

Thunfisch | Tuna

203. Tekka Avo Maki © 6.0

Thunfisch, Avocado | Tuna, avocado

204. Spicy TunaMaki ¢ & 6.0

Thunfisch-Tatar, Gurke, Frihlingszwiebeln, Chili SoRe
Tuna tartare, cucumber, spring onions, chili sauce

205. Ebi Maki N 6.0

GroBgarnele | King Prawn

206. Ebi Avo Maki N 6.0

GroBgarnele, Avocado | King prawn, avocado

207. Spicy Ebi Maki A & 6.0

GroBe Garnelen-Tatar, Gurke,
Frahlingszwiebeln, Chili SoRe
King prawn tartare, cucumber,
spring onions, chili sauce

208. Cdlifornia Maki £ 56

Krebsfleischimitat, Avocado | Crab stick, avocado

209. Unagj Maki LM 6.0

Gegrillter Aal, Gurke, Sesam
Crilled eel, cucumber, sesame

210. Tsuna Negi Maki &4 Sie

Gekochter Thunfisch, Fruhlingszwiebeln
Cooked tuna, spring onions

21l Fly Ebi Maki PN 6.0

Gebackene Garnele | Fried prawn

212. Gegrillter ButterfischMaki¢ 6,0
Gegrrillter Butterfisch | Grilled butterfish




TEMAKI (I Stk.)

Mit Unagi SoBe und Cocktail Soe | With unagi sauce and cocktail sauce

220. Salmon Temaki &&LMA

Lachs, Gurke, Avocado, Frischkdse, Sesom
Salmon, cucumber, avocado, cream cheese, sesame

22|. Tuna Temaki &&L-MA

Thunfisch, Gurke, Avocado, Frischkase, Sesam
Tuna, cucumber, avocado, cream cheese, sesame

222 Kani Temaki E&LMA

Krebsfleischimitat, Gurke, Avocado, Frischkdse, Sesam
Crab stick, cucumber, avocado, cream cheese, sesame

223. Saikyo Temaki &P&LMA

Aal, Gurke, Frischkdase, Sesoam
Eel, cucumber, cream cheese, sesame

FUTO MAKI (5 Stk.)

FI. Big Tokyo ©6MA1

Lachs, Thunfisch, Avocado, Gurke, Mango, Frischkase, Tobiko
Salmon, tuna, avocado, cucumber, mango, cream cheese, tobiko

F2.Big Yokohama D.GNA1

Panierte Garnele, Gurke, Avocado, Frischkase, Tobiko
Breaded prawn, cucumber, avocado, cream cheese, tobiko

F 3. Big Saikyo Special ¢&-NA

S Riesengarnelen, Lachs, Avocado, Mango, Gurkeni__F.niic ase,
L i B —
5 king prawns, salmon. avocado, mange, cucumber, cream cheese, tobiko, ses



INSIDE-OUT ROLLS (8 Stk.)

Ul. CalifornialO. ¢E6&L1

Krebsfleischimitat, Frischkdse, Avocado, Gurke, Tobiko
Crab stick, cream cheese, avocado, cucumber, tobiko

U2. Tsuna Negi [O. CKLAL

Gekochter Thunfisch, Frischkase, Lauchzwiebeln, Mayonnaise, Gurke, Sesam
Cooked tuna, cream cheese, spring onions, mayonnaise, cucumber, sesame

U3.Maguro 1O. & GL1

Thunfisch, Avocado, Gurke, Frischkase, Tobiko
Tuna, avocado, cucumber, cream cheese, tobiko

U4.Sake .O. &GL1

Lachs, Avocado, Gurke, Frischkdase, Tobiko, Sesam
Salmon, avocado, cucumber, cream cheese, tobiko, sesame

US.Ebil.O. &N1

Garnele, Avocado, Gurke, Frischkase, Tobiko
Prawn, avocado, cucumber, cream cheese, tobiko

U6. Spicy Tuna LO. ¢AMT {

Thunfisch-Tatar, Gurke, Frihlingszwiebeln, Tobiko, Chili so3e
Tuna tartare, cucumber, spring onions, tobiko, chili sauce

8.9

9.5

9.9

95

99

9.9



U7. Spicy Ebil.O. LNA1 &

Garnelen-Tatar, Gurke, Fruhlingszwiebeln, Tobiko, Sesam
Prawn tartare, cucumber, spring onions, tobiko, sesame

U8. Hotategai L.O. GLN

Jakobsmuscheln, Gurke, Frischkase, Tobiko
Scallops, cucumber, cream cheese, tobiko

Uo. Unin O, CD.GLLM1

Salzwasser-Aal, Frischkase, Gurke, Sesam, Unagi-Sol3e
Saltwater eel, cream cheese, cucumber, sesame, unagi sauce

UIO. Ebi Tempura P-&LNM

Gebackene Garnele, Avocado, Gurke, Frischkdse, Sesam
Tempura prawn, avocado, cucumber, cream cheese, sesame

Ull. Chicken 1O, P-6!LM1

Gebackenes HUhnerfleisch, Frischkase, Gurke, Sesam, Unagi-Sole
Fried chicken, cream cheese, cucumber, sesame, unagi sauce

UI2. Rucola LO.MP @

Rucola, Gurke
Arugula, cucumber

ZI. Crispy Tiger C.D.GNA1

Garnele im Tempuramantel, Mango, Avocado, Frischkase, Feuerlachs
Tempura prawn, mango, avocado, cream cheese, seared salmon

/2. SiZZling C.D,GL A1

Avocado im Tempuramantel, Mango, Frischkdse ummantelt mit Lachs
Tempura avocado, mango, cream cheese, wrapped with salmon

7 3. Saikyo Green PGKLMNA1

Ebi Tempura, Gurke, Frischkase, obendrauf Avocado, Sesom
Tempura prawn, cucumber, cream cheese, tfopped with avocado, sesame

Z4.Rainbow Roll ¢E&MA1L

Surimi, Gurke, Avocado, Sesam, Frischkdse ummantelt mit Lachs & Thunfisch
Surimi, cucumber, avocado, sesame, cream cheese wrapped with salmon and tuna

Z5. TunaFancy &GKkLMAl

Thunfisch, Avocado, Frischkdse ummantelt mit Thunfisch, Sesam
Tuna, avocado, cream cheese wrapped with funa, sesame

99

99

99

99

9.9

89

13.9

2,9

[E}15)

13,5

13.9
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76. Tamako Roll A<6LM 13,5

Lachs, Avocado, Frischkdse umwickelt mit jap. Omelett & Sesam
Salmon, avocado, cream cheese wrapped with Japanese omelette and sesame

Z7.Dragon Roll &&K LMA.1 13,5

Lachs, Avocado, Frischkdse, Sesam, Feuerlachs, Aal | Salmon, avocado, cream cheese, sesame, seared salmon, eel

Z8.KuruMaguro &P-GKLMAL 13,9

Garnele im Tempuramantel, Mango, Avocado, Frischkase, Feuer-Thunfisch
Tempura prawn, mango, avocado, cream cheese, seared fire tuna

79. White Tiger CDGKLMAT 3.9

Gegrillter Butterfisch, Avocado, Mango, Frischkase, Feuer-Butterfis I:.\1
Grilled butterfish, avocado, mango, cream cheese, seared butterfish

Z10. Ebi on the Mountain ¢&KLMAT1 4.5

Aal, scharfer Lachs, Gurke, Frischkase, Zitronenschale, ummantelt mit Ebi, Tatar Avocado
Eel, spicy salmon, cucumber, cream cheese, lemon zest, wrapped with prawn and avocado tartare

ZIl. Alaska Roll AG6K §_ 14,5

Gekochter Thunfisch, Lauch, Mayonnaise, scharf, Mango, Frischkdse, ummantelt mit Gurke, Avocado Tatar
Cooked tuna, leek, mayonnaise, spicy, mango, cream cheese, wrapped with cucumber and avocado tartare -

Z12. Aburisaki White Salmon Roll ¢&4

Lachs, Gurke, Avocado, Frischkase, ummantelt mit flambiertem Lachs und Butterfisch, Avocado T:oto

4

Salmon, cucumber, avocado, cream cheese wrapped with flamed salmon and butterfish, avocado tartare

Z13.Rucola Veggie Roll “™ @

Kampyo, Rucola, Gurke, Mango, ummantelt mit Avocadound Sesom
Kampyo, arugula, cucumber, mango wrapped with avocado and sesame

[ 2



SAIKYO CRUNCHY

Mit Unagi SoBe und Cocktail Solle | With unagi sauce and cocktail sauce

RIOO. Chicken Crunchy (8 Stk) PtM 7.0

Panierte Mini-Rolle mit mariniertem HuUhnerfleisch, Gurke | Breaded mini roll with marinated chicken and cucumber

RIOI. Salmon Crunchy (8 Stk) ¢PG6LM 7.0

Panierte Mini-Rolle mit Lachs, Frischkase | Breaded mini roll with salmon and cream cheese

RIO2. Ebi Avocado Crunchy (8 Stk) PGLMN 75

Panierte Mini-Rolle mit Garnelen, Frischkase, Avocado | Breaded mini roll with prawns, cream cheese and avocado

RIO3. Spicy Ebi Crunchy (8 Stk) PSIMN & (=5

Panierte Mini-Rolle mit Garnelen-Tatar, Frihlingszwiebeln, Gurke
Breaded mini roll with prawn tartare, spring onions and cucumber

RIO4. Spicy Tuna Crunchy (8 Stk) SPGLM { 75

Panierte Mini-Rolle mit Thunfisch-Tatar, Frihlingszwiebeln, Gurke
Breaded mini roll with tuna tartare, spring onions and cucumber

RIOS. Big Salmon Avo Crunchy (6 Stk.) cPetM 95

Panierte Rollen mit Lachs, Avocado, Frischkdse | Breaded roll with salmon, avocado and cream cheese

RIO6. Big Ebi Tempura Crunchy (6 Stk) Pe-MN 95

Panierte Garnele, Avocado, Gurke, Frischkése | Tempura prawn, avocado, cucumber and cream cheese

RIO7. Big Chicken Crunchy (6 Stk.) PeM 95

Mariniertes Huhnerfleisch mit Gurke, Avocado, Frischkase | Marinated chicken with cucumber, avocado and cream cheese

RIO8. Big Tuna Crunchy (6 Stk) <PetM 9,5

Thunfisch, Avocado, Gurke, Frischkase | Tuna, avocado, cucumber and cream cheese

RIO9. Big Salmon Tuna Crunchy (6 Stk.) “PSM 10,5

Lachs, Thunfisch, Avocado, Gurke, Frischkdse | Salmon, tuna, avocado, cucumber and cream cheese

RIIO. Big Fuji Roll (6 Stk) A 95

Tatar Garnelen, Avocado, Gurke, L}:euchgmgln, Mayo | Prawn tarfare, avocado, cucumber, spring onions and mayonnaise

b |




mit Wildkrautersalat, Guacamole, Salsa, Crunchy SoBe & Teriyakisolle
with wild herbs salad, guacamole, salsa, crunchy sauce & teriyaki sauce

[60. Sake Steak Roll ¢6-

Innen: panierter Griner Spargel, Avocado, Gurke, Frischkase
AuBen: 6 Stk. angebratene Lachssteaks, Sesam

Inside: breaded asparagus, avocado, cucumber, cream cheese

Outside: 6 pieces of pan-seared salmon steaks, sesame

161. Maguro Steak Roll e

Innen: panierter Griner Spargel, Avocado, Gurke, Frischkase
AuBen: 6 Stk. angebratene Thunfischsteaks, Sesam

Inside: breaded asparagus, avocado, cucumber, cream cheese

Outside: 6 pieces of pan-seared tuna steaks, sesame

162. Hotategai Steak Roll “C-

Innen: panierter Gruner Spargel, Avocado, Gurke, Frischkase
AuBen: 6 Stk. angebratene Jakobsmuscheln Steaks, Sesam
Inside: breaded asparagus, avocado, cucumber, cream cheese

Oufside: 6 pieces of pan-seared scallops steaks, sesame

63. White Tuna Steak Roll <6t

Innen: Panierter griner Spargel, Avocado, Gurke, Frischkase
AuBen: 6 Stk. angebratenes Butterfischsteak, Sesam

Inside: Breaded green asparagus, avocado, cucumber, cream cheese
Outside: 6 pieces of pan-seared butterfish steak, sesame

TI. Aburo Maguro M 59

Flambierter Thunfisch mit grinem Babyspargel
Flamed tuna with green baby asparagus

T2. Aburo Sake M 655

Flambierter Lachs mit grinem Babyspargel
Flamed salmon with green baby asparagus

T3. Tuna Tatar M 5.5

Thunfisch-Tatar mit Gurke umwickelt
Tuna tartare wrapped with cucumber

TA. Sake Tatar M 6.5

Lachs-Tatar mit Gurke umwickelt
Salmon tartare wrapped with cucumber

T5. Salmon Rose ¢M

Flambierter Lachs mit Lachs-Tatar
Flamed salmon with salmon tartare

T6. Tuna Rose M

Flambierter Thunfisch mit Thunfischtatar
Flamed tuna with tuna tartare

T7.Rose lkura ¢M

Flambierter Lachs mit Kaviar
Flamed salmon with caviar

8.0

19,5

19,5

9.5

6.9

£5

59



Mit Unagi SoBBe und Special Mayo Sole | With unagi sauce and Special Mayo sauce

Bl. Sake Bow| ¢KLM 13,5

Rohes Lachsfilet, gemischter Salat, Gurke, Rettich, Mango, Sesam
Raw salmon fillet, mixed salad, cucumber, radish, mango, sesame

B2. Sake Yaki Bow| ACKLM 14,9

Spiegelei, leicht flambiertes Lachsfilet,
gemischter Salat, Gurke, Rettich, Mango, Sesam
Fried egg. lightly flamed salmon fillet,

mixed salad, cucumber, radish, mango, sesame

B3.Maguro Bow| A <KLLM 14,5

Rohes Thunfischfilet, gemischter Salat, Gurke, Rettich, Mango, Sesam
Raw tuna fillet, mixed salad, cucumber, radish, mango, sesame

B4.Maguro Yaki Bowl ACKLM 155

Spiegelei, leicht flambiertes Thunfischfilet, gemischter Salat, Gurke, Rettich, Mango, Sesam
Fried egg lightly flamed tuna fillet, mixed salad, cucumber, radish, mango, sesame

B5. Yakitori Bowl| >-M 129

Mariniertes HUhnerfleisch, gemischter Salat, Gurke, Mango, Sesam
Marinated chicken, mixed salad, cucumber, mango, sesame

B6. Best Ocean Bowl ¢P.L-M 15,5

Verschiedene rohe Fischsorten, gemischter Salat, Gurke, Rettich, Mango, Sesam
Various raw fish, mixed salad, cucumber, radish, mango, sesame

B7.Veggie Bowl M @ 119

Verschiedene GemUse Tempura, gemischter Salat, Gurke, Rettich, Mango, Sesam
Vegetable tempura, mixed salad, cucumber, radish, mango, sesame

B8. Tofu Tempura Bow! P-t-M 1.5

Panierter Tofu, gemischter Salat, Gurke, Rettich, Mango, Sesam
Breaded tofu, mixed salad, cucumber, radish, mango, sesame

BO. Crispy Chicken Bow! Pt 13.9

Gebackenes HUhnerfilet, gemischter Salat, Gurke, Mango, Rettich, Sesam
Crispy chicken fillet, mixed salad, cucumber, mango, radish, sesame



C80. Avocado Maki PM

C8l. Kappa Maki

Gurke | Cucumber

C82. Tamago Maki A

Japanisches Omelett | Japanese omelette

C83. Kampyo Maki M

Kurbisstreifen | Pumpkin strips

S0

45

50

72

4

C84. Inari Maki

Tofutasche | Tofu pocket

C85.Babyspargel Maki

Baby asparagus

C86. Mango Maki

g

Mit Unagi SoBBe | With unagi sauce

C92. Avocado Roll -

Mango, Gurke, Kaompyo, obendrauf Avocado und Sesom
Mango, cucumber, kampyo, topped with avocado and sesame

C93. InariRoll "M

10.9

99

Avocado, Gurke, Kaompyo, obendrauf Inari & Sesam
Avocado, cucumber, kampyo, topped with inari and sesame

C94. Veggie L0.Roll -

Avocado, Gurke, Mango, Kampyo, obendrauf Sesam

89

Avocado, cucumber, mango, kampyo, topped with sesame

NIO. Avocado Nigiri

NII. Kappa Nigiri -

Gurke | Cucumber

NI2. Tamago Nigjri n

Jopanisches Omelett | Japanese omelette

NI3. Kampyo Nigiri

Kirbisstreifen | Pumpkin strips

50

50

50

510

CO5 Big Buddha (6 Stk) P*

Panierte Big-Roll gefullt mit
verschiedenem Gemuse und Sesam
Breaded big roll filled with

mixed vegetables and sesame

C96. Crunchy Veggie Roll P*

Panierte Mini-Roll gefallt mit
verschiedenem GemuUse und Sesam
Breaded mini roll filled with

mixed vegetables and sesame

g

NI4. Inari Nigiri i

Tofutasche | Tofu pocket

NI5. Babyspargel Nigiri

Baby asparaogus

NI6. Mango Nigiri

9,6

50

56

SRY)

6.9

50

50

50



SAIKYO PLATES

Plate 2:

TunaMenu
(26 Stk) | (26 Pcs) CPGLMLA

8 Stk. Maguro I.O.
o 2 Maguro Nigiri
o 8 Stk. Tekka Maki
8 Stk. Tuna Crunchy

Plate 3:

Maki Mix

(24 Stk) | @4 Pcs) <P OLM
. 8 Stk. Tekka Maki

8 Stk. Sake Maki
8 Stk. Kappa Maki

129

Plate I
Salmon Menu
(26 Stk) | (26 Pcs) CPGLMLA

o 8 Stk. Lachs .O. | 8 Pcs. Salmon
o 2 Stk. Sake Nigiri

8 Stk. Sake Maki

8 Stk. Salmon Crunchy

o

Plate 3A:
Veggie (20 Stk) | @O Pcs)M @
o 8 Stk. Veggie I.O.

o 8 Stk. Avocado Maki
o 4 Stk. Inari Nigiri

205

200



Plate 4:
Nigiri Mix (6 Stk) | 6 Pcs) <P-6tM 12.9

o

2 Stk. Sake Nigiri
2 Stk. Maguro Nigiri
2 Stk. Ebi Nigiri



Plate 7:
Kamasutra (38 Stk) - fur 2 Pers.
(38 Pcs) - for 2 people ©PGLM1LTAEN

8 Stk. Batu Special Roll
o 6 Stk. Crunchy Roll
2 Stk. Ebi Tempura
6 Stk. Nigiri
o 8 Stk. Kappa Maki %
8 Stk. Sake Maki

Plate 8: -
ﬁ‘\ =
RobuInvasion (48 Stk) - fur 3 Pers. | (48 Pcs)- for 8 people ©P-GLM1.7AEN 60.9
o 8 Stk. Batu Special Roll o 8 Stk. Koppa Maki
3 Stk. Tatar I.O. o 12 Stk. Crunchy Roll
o 3 Stk. Ebi Tempura o 6 Stk. Nigiri

8 Stk. Sake Maki



Pldté-é:

Saikyo Special Plate (60 Stk) - fur 4 Pers. | 60 Pcs)- for 4 people ©P-GLMLAEN 81,9
o 8 Stk. Batu Special Roll o 8 Stk. Nigiri

o 8 Stk. Sake I.O. o 12 Stk. Crunchy Roll
o 8 Stk. Koppa Maki o 4 Stk. Ebi Tempura
o 8 Stk. Sake Maki o 4 Stk. Tatar
Plate |O: '
Saikyo Special Plate On Top %‘Y
(06 Stk) - fur 6 Pers. | (96 Pcs) - for 6 people CPGLMIAEN
W
o 2 Stk. Tuna Rose o 6 Stk. Ebi Tempura =~
o 2 Stk. Salmon Rose o 6 Stk. Sashimi
o 2 Stk. Crayfish Rose o 16 Stk. Special Roll " aowere g
S B AN
- 18 Stk. Crunchy Roll - 8 Stk. Sake I.O. R
- 24 Stk. Maki > 12 Stk. Nigiri w e



80. Gebackene Banane | Fried banana ~P- @
8l. Mochi Eis | Mochi ice cream ©

82. Sesam Ballchen | Sesame balls °- @

83. Gebackene Ananas | Fried pineapple *P- @

84.Cream Bruléee | Créme brulee &4

5.3

6.5

SHS)

5.5

6.0






SAIKYO HOMEMADES @®

Lime 6.5

Limetten & Minze, Brauner Zucker
Lime & mint, brown sugar

Sunshine 6.5

Maracuja Puree, Soda, frische Maracuja
Passion fruit purée, soda, fresh maracuja

Good friend 7.0

Maracuja, Cranberry, Litschi,
Limetten, Himbeeren sirup
Passion fruit, cranberry, lychee, lime, raspberry syrup

WX hite Coco © 7.0

Kokossirup, Litschi, Kokosmilch, Limettensaft
Coconut syrup, lychee, coconut milk, lime juice

Saikyo Mix (615}

Grenadine sirup, Ananas, Orange, Limettensaft
Grenadine syrup, pineapple, orange, lime juice

Coconut Kids © 6.5

Ananas, Limettensaft, Kokossirup, Sahne
Pineapple, lime juice, coconut syrup, cream

Mango Lassi © 6.5

Mango Puree, Joghurt, Zucker
Mango puree, yogurt, sugar

Avocado Lassi © 7.0

Avocado, Kokosmilch, Kondensmilch
Avocado, coconut milk, condensed milk

2

Energie Wasser | Fnergy water

Fri
Fre

tten, Gurke, Soda, Holundersirup
mber, soda, elderflower syrup

Die Fettverbrennung | i

Frischer Apfel, Zimt, Orange, In
Fresh apple, cinnamon, orange, ginger. gré

DETOX GETRANK | DETQX DRINK

5.5

6.0



0,3L 0,4L 0,75L

WASSER (still | sprudel) | Waiter (still | sparkling) 3,2 253 6.8
Safte / Schorle | Juices / Juice sprilzers 3.2 4.3

o Apfel | Apple

o Maracuja | Passion fruit

o Mango

o Litschi | Lychee

o Johannisbeeren | Blackcurrant
> Ananas | Pineapple

o Orange

SOFTDRINK 32 4.3
o Cola
o Cola Zero
o Fanta
o Sprite
o Ginger Ale
Special Tea 4.5 Espresso 3.0
Rosensirup, Maracuja, Chiasamen, Limetten
Rose syrup, passion fruit, chia seeds, lime Cdppuccino G 35
Jasmin oder Gruntee 4,0 Vietnamese Coffee © 4,0
Jasmine tea or green tea Mit Kondensmilch
with condensed milk
Inower oder Minze Tee 45
H (€]
Ginger oo P Viet Nam Iced coffee 45
Mit Kondensmilch und Eiswurfel
with condensed milk and ice
Aperol Spritz 8 7.0 Saikyo Special 113 7.5
Aperol, Maracuja, Sprite, Prosecco
Hugo 1 v NG Aperol, passion fruit, sprite, prosecco
Lilet Wild Berry 1413 5 Saikyo Spritz 7.5

Litschi, Vodka, Limettensaft,
Maracujasaft, Prosecco
Lychee, vodka, lime juice,

passion fruit juice, prosecco



COCKTAILS

Cuba Libre VAS)

Rum club, Limetten, Cola
Rum, lime, cola

Whisky Cola )

Bourbon whisky, Cola, Eiswlrfel
Bourbon whisky, cola, ice cube

F

Gin Tonic f 80

Bombay Gin, Tonic Wasser
Bombay gin, tonic water e

Mojito 85

Havana Club, Rohrzucker, Limetten, Minze

Rum, cane sugar, lime, mint

My Ex Sour - 85
W T

japanischer Melonenlikdr, Limetten, Zuckersirup, EiweiB (optional)

Japanese melon liqueur, lime, sugar syrup, egg white (optiona 4

Saikyo Whiskey Sour 8.9

Bourbon Whiskey, Yuzu, Zitrone, Zuckersirup, Eiweil3 of ]
Bourbon whiskey, yuzu, lemon, sugar syrup, egg white (optiona

Bramble 85

Gin, Brombeerlikor, Zitrone. Zuckersirup, Limetten
Gin, blackberry liqueur, lemon, sugar syrup, lime

Pina Colada 8,5

Rum, Limettensaft, Ananassaft, Sahne
, pineapple juice, lime, cream

rnstar Martini

Maracuja, Wodka - t, Zuckersirup
OAKO+0 U/T-. va

-




WEIN

o2l &
Rotwein (trocken) | Red wine (dry) 6.0 250
Bottle: o Primitivo

Merlot
WeiBwein (trocken) | White wine (dry) 6.0 23.0
Bottle: - Pinot Grigio o Chardonnay
Riesling o Grauburgunder
Weinschorle | Wine Spriizer 50
BIER VOM FASS | DRAFT BEER

03l o5l
Hurner Hell ® 4,0 50
TU Hefeweizen Hell P 4,0 50
Zirndorfer Kellerbier P | Zirndorfer cellar beer P 4,0 50
Radler / Russ P | Beer with lemonade / wheat beer with lemonade® 4,0 50

FLASCHENBIER | FLASCHENBIER
TU Alk frei Hefe P 4.5
TU Kristallweizen P 45
LLederer Pils P | Lederer non-alcoholic pilsner? 4.5
Tucher Hefeweizen Alk freiP | Tucher non-alcoholic wheat beer ° 4.5
ASIA BIER | ASIA BEER SCHNAPS | SHOT

Saigon Bier P | Saigon beer® 4,0 Sake warm 6.0
Tiger Bier ® | Tiger beer? 4.0 Schnaps 2cc (Vodka, 30

Reisschnaps, Tequila)

Singhd Bier P | Singha beer? 4,0 Shot 2cl (vodka, rice schnapps, tequila)



A Eier | Eggs

B Erdnusse | Peanuts

C Fisch | Fish

D Gluten | Gluten

E Krebstiere | Crustaceans
F Lupinen | Lupins

G Loktose | Lactose

H Schalenfrichte (NUsse) | Tree nuts

| Schwefeldioxid & Sulfite | Sulphur dioxide and sulphites
J Sellerie | Celery

K Senf | Mustard

L Sesam | Sesame

M Soja | Soy

N Weichtiere | Molluscs

1. Farbstoffe | Colouring
2. Koffeinhaltig | Contains caffeine
3. Antioxidationsmittel | Antioxidants
4. SGuerungsmittel | Acidity regulator
5. Konservierungsstoffe | Preservatives
6. SUBstoffe | Sweeteners
7. Phenylalaninquelle
Source of phenylalanine
8. chininhaltig | Contains quinine
9. Stabilisatoren | Stabilizers
10. Stickoxydul | Nitrous oxide
1. Taurin | Taurine
12. Geschmacksverstarker | Flavour enhancers
13. Phosphat | Phosphate
14. Schwarzungsmittel | Blackening agents
15. Kokosextrakt | Coconut extract
16. Milcheiweil | Milk protein
17. Sulfite | Suffites

@ Vegane | Vegan & Scharf | Spicy

SAIKYO

asian fusion restaurant






